
 

 

 
 

Wir backen für Euch! 
Wann:   am 08.03.2026 von 11 bis 17 Uhr 

Wo:   Vor unserem 24/7 Laden, Bahnhofstraße 26 in Windeck-AU 

Womit:  Mobiler Backes 

Was wird gebacken: 

-Mühlenbrot 750g, ein Roggenschrotbrot mit Natursauerteig bestehend aus: 
Roggen, Weizen, Sauerteig, Salz, Haferflocken, Sesam, Leinsamen und Sonnenblumenkerne  

-Bauernbrot 600g bestehend aus:  
Roggen, Weizen, Sauerteig und Salz  

-KartoƯelbrot 750g bestehend aus: 
KartoƯeln, Milch, Ei, Salz und Weizenmehl 

-Walnussbrot 700g bestehend aus: 
Weizenmehl, Roggenmehl, Sauerteig, Salz, geröstete Walnüsse 

 
Herstellung Teig durch Müller‘s Backstube in Katzwinkel. Zu jedem Brot sponsert euch die Hachenburger 
Brauerei ein alkoholfreies Bierchen. 

Preise: 

Mühlenbrot: 5,50 €   Anzahl: …………………..Stück  Name: 

Bauernbrot: 6,00 €   Anzahl: …………………..Stück 

KartoƯelbrot: 6,50 €   Anzahl: …………………..Stück 

Walnussbrot: 7,50 €   Anzahl: …………………..Stück 

 
Am gleichen Tag gibt es auch einen Probiertag der anderen regionalen Produkte aus unserem 24/7 Store. Die 

Erzeuger könnt Ihr vorab mit Ihren Produkten auch auf der HP von uns erschnuppern. 

Wir bitten Euch dringend die Brote vorzubestellen, einfach die Anzahl hinter dem Brot vermerken und in unsere 
Wunschbox legen (mit Namen bitte) oder per mail an m.knautz@waeller24.de bis 1 Woche vor Veranstaltung. 

 

Euer Wäller24 Team 
 


